Svadobny balik Hortenzia

Cena balika — 56,00 € / osoba

Aperitiv:
0,1 [ Martini Bianco s citronom
0,1 [ Suché Martiny s olivou

0,04 [ Hruskovica Jelinek s hruskou

Nealko:
0,33 [ Rajec jemne perlivy

Predjedlo:

120 g Prekladand mozzarella s prosciuttom, paradajRami a bazalkovym pestom,
banketové pecivo

100 g Sunkovd rolRa plnend syrom Ricottou s pecenou paprikou a parmezdnovym
chipsom, banRetové pelivo

80 g Kacacia pastéta s brusnicovou omdackou, domdci chlieb

Polievka:
0,33 [ Slavnostny slepaci vyvar s domdcimi rezancami, plnRou, mdsom a zeleninou

0,33 [ Silny hovidzi vyvar s pecetiovymi haluskami a zeleninou julienne

1. Svadobny chod:

200 g Prirodnd Ruracia Rapsa plnend Cerstvym Spendtom a mozzarellou poddvand
s opekanymi zemiakmi so slaninkou a Cerstvymi bylinkami

200 g Chateaubriand z bravcovej panenky obaleny v prosciutte so smotanovo
Spendtovo omdckou s opeRanymi zemiakmi a Cerstvymi bylinkami

200 g Prirodny Ruract a bravcovy pldtok so syrovou omdckou (niva alebo cheddar)
s ryZou basmati a opekanymi zemiakmi a Cerstvymi bylinkRami



Kéva:

7qg Presso s mliekom

2. Svadobny chod — Rombindcia studeného a teplého bufetu:
Studeny bufet:

260 g ObloZené misy

Rolddy mix (syrové, bravcové, Ruracie)

Pelené paradajky plnené Sunkovou penou

Sunka plnend vyslahanym chrenom so smotanou

Vyber syrov

150 g Miesany Saldt s Rozim syrom

Teply bufet:

0,33 [ Domdca Rapustnica s iidenym Rolenom, Rlobdsou a hubami
200 g Domdce bryndzové pirohy so slaninkou a smotanou

150 g Mini rezne (Ruracie, bravéové) v trojobale

100 g Moravsky vrabec s dusenou Rapustou a zemiakovou Rnedlou alebo plnené
Rapustné holilbRy s Ryslou smotanou

Priloha:
100 g Zemiakovy Saldt s majonézou

100 g Varené zemiaky s maslom a petrZlenovou viiatou



Svadobny balik Levandulle

Cena balika — 66,00 € / 0osoba
Aperitiv:
0,1 [ Suché Martini s olivou
0,1 [ Prosecco s jahodou alebo Zltym melonom

0,04 [ Jahodovica Kosher 52%

Nealko:
0,33 [ Rajec jemne perlivy

Predjedlo:

100 g Udeny losos plneny zelerovym Saldtom a jablkom deRorovany Ravidrom
a Cerstvym Roprom, banketové pecivo

120 g Kuraci Saldt s vlasskymi orechmi a broskyriou, banketové pecivo

80 g Kacacia pastéta s brusnicovou omdcRou, domdci chlieb

Polievka:
0,33 [ Slavnostny slepaci vyvar s domdcimi rezancami, plnkou, mdsom a zeleninou

0,33 [ BaZanti vyvar s tokajskym vinom, zeleninou Julienne a peceriovymi

knedlickami

0,33 [ Paradajkovy Gordon s ginom, mozzarellovymi gulickami a Cerstvou bazalkou

1. Svadobny chod

200 g Chateubriand z bravéovej panenky na smotanovom Spendte so zemiakovo
parmezdnovou Rasou a fritovanou cibulou

200 g Morcacie prsia Spikované avokddom, suSenymi paradajkami obalené
v prosciutte s bylinkovou ryZou basmati

200 g Divinovy gulds s domdcou Rarlovarskou Rnedlou



Kdva:
7 g Presso s mlieRom

2. Svadobny chod:
150 g Cordon Bleu z bravcovej panenky, opeRané zemiaky, Saldt z Cerstvej zeleniny

240 g VyRostené Ruracie stehno plnené Sampirionmi a Cerstvym Spendtom, dusend
ryZa, uhorkovy Saldt

150 g VypraZané Ruracie prsia plnené mozzarellou, varené zemiaky, miesSany Saldt

3. Svadobny chod - Rombindcia studeného a teplého bufetu:
Studeny bufet:

310 g ObloZené misy

Rolddy mix (syroveé, bravcové, Ruracie)

Mix misa saldmovd, Sunkovd

Pelené paradajRy plnené Sunkovou penou

504 Ovocny Saldt

150 g MieSany Saldt z Cerstvej zeleniny

Teply bufet:

200 g Domdce bryndzové pirohy so slaninkou a smotanou
150 g Mini rezne (Ruracie, bravcové) v trojobale

100 g Pecend RrRovicka Spikovand cesnakom, zemiakovd Rnedla, dusend Cervend
Rapusta
Priloha:

100 g Zemiakovy Saldt s majonézou

100 g Varené zemiaky s maslom a petrZlenovou vriatou



Svadobny balik Ddlia

Cena balika — 76,00 € / osoba

Aperitiv:
0,1 [ Martini Bianco s citronom
0,1 [ Suché Martini s olivou
0,1 [ Prosecco s jahodou

0,04 [ Suché cherry

Nealko:
0,33 [ Rajec jemne perlivy

Predjedlo:
80 g Foie gras s jablRovym chutney, banketové pecivo

100 g4 Listovy Saldt s pomarancom, hroznom a grilovanymi Racacimi prsami,
banketové pecivo

120 g Talianska Sunka preRladand mozzarellou, paradajRami a bazalkovym pestom,
banRetové pecivo

Polievka:
0,33 [ Slavnostny slepaci vyvar s domdcimi rezancami, plnkou, mdsom a zeleninou

0,33 [ BaZanti vyvar s toRajskym vinom, zeleninou julienne a pecetiovymi

knedlickami
0,33 [ Silny hovidzi vyvar s pecetiovymi haluskami a zeleninou julienne

0,33 [ Dubdkovd so smotanou a paZitkou



1. Svadobny chod:

200 g Mix gril steak (z Ruracich prs — so Sparglou, z bravcovej panenKy —
s gorgonzolou, z hovidzej sviecRovice — s dubdkmi a Cerstvym Spendtom)
s omdckou zo zeleného Rorenia, ryZou basmati a opeRanymi zemiakmi

200 g Hovdidzia rolka plnend Sparglou obalend v slaninke s omdckou zo zeleného
Rorenia poddvand so zemiakovou Rasou

200 g Chateubriand z bravcovej panenky obaleny v prosciutte s dubdkovou
omdcRou a pucenymi zemiakmi

Keva:

7 g Presso s mlieRom

2. Svadobny chod - kombindcia studeného a teplého bufetu:
Studeny bufet:

320 g ObloZené misy

Rolddy mix (syrové, bravcové, Ruracie)

Mix misa saldmovd, Sunkovd

Kacacia pastéta s brusnicami

Vyber syrov

150 g Saldt z Cerstvej zeleniny s Rozim syrom

50g Ovocny Saldt

Teply bufet:

100 g Divinovy gulds s domdcou Rarlovarskou Rnedlou
200 g Domdce bryndzové pirohy so slaninkou a smotanou
100 g Mini rezne (bravéové) v trojobale

100 g Bylinkové Ruracie prsia

100 g Pecené vyRostené bavorské Roleno poddvané s chrenom, horcicou, baranimi
rohmi a _feferonmi



250 g Plnené Rapustné holiibky s Kyslou smotanou, domdci chlieb
150 g Domdce lekvdrové pirohy so strithankou

100 g Zemiakovy Saldt s majonézou

100 g Varené zemiaky s maslom a petrZlenovou viiatou

100 g Grilovand zelenina

3. Svadobny chod:
1 x cca 18 kg Pelené prasiatRo s prilohami



